CHATEAU l
NESTUBY
en PROVENCE -

GOUTTE DE ROLL'

AOC Cobtes de Provence
Blanc 2022

CEPAGES :
100% Rolle (Vermentino)

TYPE DE SOL : Argilo-calcaire

CONDITIONNEMENT :
Bouteille Massalia de 75cl
Carton de 6 bouteilles a plat en 75cl

CULTURE :

Agriculture raisonnée — Taille en cordon de Royat, labour & paturage
d’hiver — Ebourgeonnage — Désherbage mécanique — Vendanges
mécaniques

VINIFICATION :

Vendange égrappée a 100 % - Macération de 1 jour a température
régulée en cuve inox - Débourbage de 8 jours - Vieillissement de 1 an
en cuve béton du XVlleme

NOTES DE DEGUSTATION :

* Une robe jaune pale aux reflets dorés

* Un nez expressif sur des notes d’amande, fruits exotiques et
légerement fumées

* Une bouche avec du gras, on retrouve ces légeres notes fumées,
petit arbme de beurre qui donne de la rondeur, et fraicheur
apportée par de jolies notes de citron confit en finale.

TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 8 et 10°

GARDE:2 a 3 ans

DEGRE ALCOOLIQUE : 13%

ACCORDS METS ET VINS :

Gourmand et élégant, ce 100% Rolle s’avére particulierement a son
avantage sur des ris de veau a la creme et aux girolles, ou encore
avec un fromage de chévre frais sur un lit de mesclun. Cété mer, il
saura sublimer des saint jacques juste poélées.
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